café .- restaurant

BUFFET-MENUU 25.50€

RUhma miinimumsuurus 15 inimest

LAZIO & VENETO

Kesk- ja Pohja-ltaalia klassikalised maitsed

SALATID
Fenkoli-apelsini salat ricottaga (GF, LF, VG)
Varske lehesalat krutoonide, seemnete ja kastmetega (VG)
SOOJAD ROAD
Aromaatne Urdikana (GF, LF)

Sealiha valge veini kastmes (GF, LF)
Rooma stiilis sidruni-salveikartulid (GF, LF, V)
Grillitud baklazaan Urtidega (GF, LF, V)
DESSERT
Puuviljasalat jogurtivahuga (GF, VG)
Kohy, tee, vesi

UMBRIA & NAPOLI

Léuna-ltaalia soojad ja rustikaalsed road

SALATID
Toscana munasalat ubadega (GF, LF, VG)
Varske lehesalat krutoonide, seemnete ja kastmetega (VG)
SOOJAD ROAD
Rooma kana paprika-tomatikastmes (GF, LF)
Sealiha rosmariini-ktUtslaugukastmes (GF, LF)
Calabria vurtsikad ahjukartulid (GF, LF, V)
Klpsetatud fenkol apelsinikoorega (GF, LF, V)
DESSERT
Maasikakompott vahukoorega (GF, LF, VG)
Kohvy, tee, vesi

LIGURIA VEGETARIANA

Vahemere Urdid ja kerged taimeroad

SALATID
Ricotta-kodgiviljasalat (GF, LF, VG)
Varske lehesalat krutoonide, seemnete ja kastmetega (VG)
SOOJAD ROAD
Grillitud baklazaan urtidega (GF, LF, V)
Rostitud lillkapsas juustukastmes (GF, LF)
Penne Arrabbiata (GF, LF, VQG)
Hautatud seened valge veiniga (GF, LF, V)
DESSERT
Puuviljasalat jogurtivahuga (GF, VG)
Kohv, tee, vesi

Palun valige kogu seltskonnale sama menuuvalik. Menul hinda kuuluvad kaks salatit, kaks pearoa valikut, dessert ja kohv, tee, vesi.
Menuu kehtib vahemalt 15 inimesest koosnevatele tellimustele. Kui inimeste arv jaab alla 15, pakutakse grupimenutd véi a “la carte menuud.
Info allergiate kohta ja muud erisoovid palume esitada 24 tundi enne toitlustuse algust. Mentud pakume ettetellimisel (vahemalt 3 té6paeva).

GF-Gluteenivaba; LF-Laktoosivaba; VG-Taimetoit (ei sobi veganitele); V-Vegan



